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Welkom bij restaurant The College! 

De naam van het restaurant is niet 
zomaar gekozen. Het gemoderniseerde 
restaurant bestond vroeger uit een 
combinatie van drie verschillende Frans 
lokalen.  In deze ruimtes zijn talloze 
studenten u voor gegaan. Het pand waar 
u zich momenteel in bevindt is gebouwd 
in 1908 en was onderdeel van een 
Katholieke hoge school. Duizenden 
studenten zijn in de periode van 1910- 
1980 opgeleid tot de personen die ze nu 
zijn. De trappenhuizen, compleet in 
originele staat, zijn voor talloze oude 
studenten een terugreis in het verleden. 
Dit oude schoolgebouw is compleet 
omgebouwd en gerenoveerd naar een 
luxe hotel met in totaal negentig kamers 
met verschillende faciliteiten zoals een 
fitness, bar, restaurant en 
vergaderruimtes. 

Ons keukenteam bereidt internationale 
gerechten met een moderne twist. Op 
deze manier zorgen zij voor een unieke 
beleving op het smakenpalet. 
Toegankelijk voor de zakelijke eter of 
voor gasten die meerdere gangen willen 
dineren. Voor iedere wens staat ons  
keuken team voor u klaar. 

De rijke historie van het pand maakt de 
“diner experience” nét een stukje 
specialer. Namens het team van 
DoubleTree Sittard wensen we u een 
prettige en smaakvolle avond. 

 

 

Mocht u speciale wensen of allergieën 
hebben kunt u dit ten alle tijden mededelen 
aan het bedienend personeel. 

 

 
Welcome to restaurant The College! 

The name of the restaurant was not 
chosen randomly. The modernized 
restaurant used to consist of a 
combination of three different French 
classrooms. Countless students have 
preceded you in these areas. The 
building you are currently in was built in 
1908 and was part of a Catholic high 
school. Thousands of students were 
trained in the period from 1910-1980 to 
become the people they are today. The 
stairwells, completely in their original 
state, are a journey back into the past for 
many old students. This old school 
building has been completely converted 
and renovated into a luxury hotel with a 
total of ninety rooms with various 
facilities such as fitness, bar, restaurant 
and meeting rooms. 

Our kitchen team prepares traditional 
International dishes with a modern twist. 
In this way, they provide a unique 
experience on the taste palette. 
Accessible for business guests or for 
guests who want to dine on several 
courses.  
Our kitchen team is at your service for 
every wish. 

The rich history of the building makes 
the "dinner experience" just that little bit 
more special. On behalf of the 
DoubleTree Sittard team, we wish you a 
pleasant and tasteful evening. 

 

 

if you have special wishes or allergies, you 
can always inform the service staff. 

 

 
 
 
 
 



 

 
 
Aperitief  |  aperitif 
 
CAVA            7.75 
Begin de avond met een glaasje bubbels 
Start the evening with a glass of bubbles.    

 

Bisco gin            13.50 
Onze eigen Gin. Speciaal gemaakt voor Doubletree by Hilton Sittard. 
Our own Gin. Specially made for Doubletree by Hilton Sittard. 

 

Bubbling Bisco Gin           12.50 
Cocktail aperitief met onze eigen gin, ginger ale en cava. 
Cocktail aperitif with our own gin, ginger ale and cava.  

 

 

 

Broodplankjes  |  Bread platter 
 
Brood met boter & pesto          6.50 
Bread with butter & pesto 

 
Brood met olijven & tapenades         7.50 
Bread with olives & tapenades 

 

Brood met charcuterie & tapenades         12.50
Bread with charcuterie & tapenades 

 

 

 

Chef’s menu 
 
Ons keukenteam bereidt internationale gerechten met een moderne twist. Op deze manier zorgen zij 
voor een unieke beleving op het smakenpalet. Laat u verrassen door hun culinaire specialiteiten met ons 
Chef’s Menu.  

Our kitchen team composes international dishes with a modern twist. In this way, they create a unique 
experience on the taste palette. Let us surprise you with their culinary delights by this Chef's Menu. 

 
3 gangen Chef’s menu          42.50 
3 course chef’s menu 

 
4 gangen chef’s menu          48.50 
4 course chef’s menu 

 

5 gangen chef’s menu          54.50 
5 course chef’s menu

 
 
 
 



 

 
 
 
VOORGERECHTEN | STARTERS 
 
Soup of the day ♦                     9.50 
Soep van de dag 

 
BEEF CARPACCIO           14.50 
Carpaccio van rundvlees | truffel crème | rucola | pijnboompitten | Parmezaanse kaas 

Beef carpaccio  |  truffle cream  |  arugula  |  pine nuts  |  Parmesan cheese 

 

Grilled eggplant & burrata          14.50 
Gegrilde aubergine | burrata | pesto | zongedroogde tomaat  |  kruiden salade 

Grilled eggplant  |  burrata  |  pesto  |  sundried tomato  |  herb salad  

 

Beetroot tartare ♦                              13.50 
Rode biet | geitenkaas | gemengde sla |  balsamico siroop 

Beetroot |  goat’s cheese  |  mixed leaves  |  balsamic sirup 

 

Steak tartare           15.50 
Rundvleestartaar | suikersla | zoetzure groenten | kwartelei | crouton 

Beef tartare | little gem | pickled vegetables | quail egg | croutons 

 

Celeriac Carpaccio ♦♦            15.50 
Knolselderij   | gemengde salade | zoetzure groenten  |  kervel mayonaise | crouton 

Celeriac | mixed leaves | pickled vegetables | chervil mayonnaise | croutons 

 
Bisque            13.50 
Schaaldierensoep | Hollandse garnalen | kokos |  crostini 

Shellfish soup  |  Dutch shrimps  |  coconut  |  crostini  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Voor ons kindermenu, vraag ons bedienend personeel. 
For the children’s menu, ask our service staff. 
  

♦          VEGetarian ♦♦      VEGAN 



 

 
 
 
hoofdgerechten  |  main dishes 
 

Pasta scampi           22.50 
Linguine pasta  |  scampi  |  paprika  |  room  |  Parmezaanse kaas 

Linguine pasta  |  scampi  |  bell pepper  | cream  |  Parmesan cheese 

 
Pasta truffle ♦                     22.50 
Tagliatelle pasta | truffelroomsaus | gebakken paddenstoelen | Parmezaanse kaas 

Tagliatelle pasta  |  truffle cream sauce  |  fried mushrooms  |  Parmesan cheese 

 
Butternut Squash risotto ♦                    23.50 

Risotto | flespompoen | Brabants Blauw | rucola | walnoot  

Risotto | butternut squash | Brabants Blauw | rucola | walnut  
 

Victoria bass           23.50 
Victoria baars | kikkererwten | tomaat |  prei | 5 flavour vinaigrette 

Victoria bass | chickpeas |  tomato |  leeks  |  5 flavour vinaigrette 

 
bavette                23.50 
Bavette | groene salade 

Bavette  |  green salad  

 

Steak tartare           20.50 
Rundvlees tartaar | suikersla | zoet-zure groente | kwartel ei | crouton 

Beef tartare | little gem | pickled vegetables | quail egg | crouton 

 
dish of the day                         21.50 
Vraag het bedienend personeel voor het gerecht van de dag. 

Ask the serving staff for the dish of the day. 

 

 

Sauzen|Sauces 
 
Hollandaise / bearnaise sauce         2.00 

Pepper sauce           2.00 

Red wine sauce           2.00 

Creamy mushroom sauce          2.00 

Mayonnaise            0.50 

Ketchup            0.50 

Curry            0.50  

Apple sauce           0.50  

 

  

 

 

♦          VEGetarian ♦♦      VEGAN 



 

 
 
 
Bijgerechten  |  Side dishes 
 
Texas Coleslaw ♦♦                      3.50 
Rode kool | wortel | rode ui 
Red cabbage | carrot | red onion   
 

Baby corn & broccoli  ♦♦                  4.00 
Baby maïs | broccoli | citroengras | chili 

Baby corn / broccoli / lemongrass / chilli 

 

Skin on fries ♦♦                       4.00 
Frieten met schil 
  
NEW Potatoes ♦♦                  4.00 
Krielaardappelen 
 
Green salad ♦♦                    3.50 
Groene salade 

 
 
 
Nagerechten  |  desserts  
 

Dame blanche            8.50 
Vanille roomijs | warme chocolade saus | oreo kruimel 

Vanilla ice cream | warm chocolate sauce |  oreo crumble 

 
Bokkenpootjes Taart          8.50 
Bokkenpootjes | advocaat | vanille roomijs 

Bokkenpootjes / advocaat / vanilla ice cream 

 
White Chocolate Cheesecake                             9.50 
Cheesecake | bastogne | chocolade tuille | rood fruit 

Cheesecake / bastogne / chocolate tuille / red fruits 

 

Cheese board           14.50 
4 soorten kaas |  kletzenbrood  | kweepeer chutney | appelstroop 

4 types of cheese  |  fig and nut bread  |  quince chutney  |  apple syrup 

 

Mango & Lemongrass Yoghurt          9.50 
Mango | Citroengras yoghurt parfait | limoen 

Mango / lemongrass yoghurt parfait / lime 

 
  

  

 

♦          VEGetarian ♦♦      VEGAN 



 

 
 
 
wijnen | WINEs 
 
Witte wijn | white wine          
Bisou d’Or Sauvignon Blanc              6.75 / 32.50 
Sutton Hill Chardonnay              6.75 / 32.50 

Rode wijn | Red wine  
Campo di Marzo Negromaro              6.75 / 32.50 
Sutton Hill Shiraz               6.75 / 32.50 

Rosé wijn | Rosé wine 
Colori d’Italia Primitivo & Sangiovese             6.75 / 32.50 

Zoete witte wijn | sweet white wine        
Freude Niersteier Riesling              6.75 / 32.50 

 
Mousserende WIJN | Sparkling WINE 
 
Cornaro Prosecco               7.75 / 50.00 
MVSA Cava Brut 0,75 cl.              8.50 / 40.00 
MVSA Cava Semi Sec 0,75 cl.              8.50 / 40.00 
Champagne Castelnau Brut          85.00 

 

Bieren|Beers 
         
Bieren op de tap | draft beers 
Hertog Jan Pils 25 cl                4.00 
Hertog Jan Sjoes / Halfom 25 cl              4.00 
Leffe Blond 33 cl           6.50 
Tripel Karmeliet                6.50 
Seizoensbier | Seasonal beer          5.50 

Bieren op fles | bottled beers 
Leffe bruin 6.5%                5.50 
Hertog Jan Grand Prestige 10%              6.25 
Hoegaarden Radler 2%          5.00 
Liefmans Fruitesse 3.8%               5.50 
Corona 4.5%           6.00 

Non-alcoholische bieren | non-alcoholic beers 

Jupiler 0.0%            4.00 
Leffe blond 0.0%           6.50 
Hoegaarden Radler 0.0%          4.00 

 
 
   



 

 
 
 
lIKEUREN  |  LIQUORS 
 
Amaretto            6.25 
Baileys             6.25 

Campari             6.25 

Cointreau             6.25 

Drambuie            7.25 

Grand marnier           7.95 

Licor 43             7.95 

Limoncello             6.95 

Ricard            6.95 

Sambuca             6.25 

Southern comfort           6.25 

Tia maria             6.25 

 
gedistilleerde dranken  |  distilled drinks 
 

Absolut Vodka            6.50 

Bacardi Carta Blanca           6.00 

Bacardi Anejo Cuatro          7.50 

Tiscaz Tequila Blanca          7.50 

Els La Vera             5.25 

Jägermeister            5.25 

Jonge Jenever           5.25 

Oude Jenever           5.75  

 
Speciale koffies |  special coffees 
 

Italiaanse koffie met Amaretto | Italian coffee with Amaretto      12.50 

Ierse koffie met Jameson Irish Whiskey | Irish coffee with Jameson Irish Whiskey    12.50 

Spaanse koffie met licor 43 | Spanish coffee with Licor 43      12.50 

Franse koffie met Grand Marnier | French coffee with Grand Marnier     12.50 

Limburgse koffie met Els la vera | Limburgian coffee with Els La Vera     12.50 
 
IJS koffies |  ICE coffees 
 

Ijs koffie | Ice coffee           6.50 
Chai ijs koffie | Chai ice coffee         7.50 
Crazy caramel ijs koffie | Crazy caramel ice coffee       7.50 
Funky v anilla ijs koffie | Funky vanilla ice coffee       7.50 
Hazy hazelnut ijs koffie | Hazy hazelnut ice coffee       7.50 
Cool Chocolate ijs koffie | Cool chocolate ice coffee       7.50 
 
 

 
 

 



 

 

 

Port, sherry, vermouth  

Fine White Port           5.50 

Fine Ruby Port            5.50 

10 years Tawny            6.00 

Martini Bianco            5.25 

Martini Rosso           5.25 

Sherry Fino             4.25 

Sherry Medium            4.00 

 
whiskey 
 
Ballantines Scotch Whiskey Finest         7.50 
Chivas Regal Scotch Whiskey 12 years         8.75 

Glennfiddich 12 years          11.00 

Highland Park 12 years          11.00 

Jack Daniels Whiskey           8.25 

Jameson Irish Whiskey           7.50  

Laphroaig Scotch Whiskey          11.00 

Talisker 10 years           11.00 

Johnnie Walker Red Label          6.50 

Johnnie Walker Black Label          8.50 

 
brandy 
 
Busnel Calvados Trois Lys           7.75 

Grappa Superiore Julia          6.50 

Grappa d’Oro Walcher          7.00 

Hennessy VS Cognac           9.75 

Janneau Armagnac VSOP           8.75 

Courvoisier Cognac VS          9.00 

 

spritzers   
 
Crodino Non-Alcoholic met Royal Club Tonic & sinaasappel      7.50 
Crodino Non-Alcoholic with Royal Club Tonic & orange 

 
Martini Fiero met Royal Club Tonic & sinaasappel       8.75 
Martini Fiero with Royal Club Tonic & orange 

 
Aperol met prosecco & sinaasappel         8.75 
Aperol with prosecco & orange 
 
Villa Massa Limoncello met prosecco & citroen        8.75 
Villa Massa Limoncello with prosecco & lemon 
 
St. Germain vlierbloesemlikeur met prosecco en munt       9.95 
St. Germain elderflower liquor with prosecco and mint 

 

 



 

 
 
Gin & tonic 
 
signature gin & tonic           14.50 
Onze signature cocktail geïnspireerd door ons prachtige historische pand met een knipoog naar Frankrijk, met een 
bouquet van Amerikaans eiken, lavendel, steranijs en kardemom.  
Our signature cocktail inspired by our beautiful building with a French touch and a bouquet of American oak, 
lavender, star anise and cardamom.  

Bombay Sapphire            14.50 
Licht kruidig en verfrissende gin, geserveerd met Royal Club Tonic. 
Slightly spicy and refreshing gin, served with Royal Club Tonic. 

Hendrick’s             15.50 
Zachte en florale gin, geserveerd met Royal Club Tonic. 
Soft and floral gin, served with Royal Club Tonic. 

Gordon’s alcoholvrij          12.50 
Alcoholvrije gin, geserveerd met Royal Club Tonic. 
Non-alcoholic gin, served with Royal Club Tonic. 

 

Cocktails  

 
Pornstar martini           11.00 
Absolut vodka, passoa en passievrucht.  
Absolut vodka, passoa and passionfruit. 

espresso martini           11.00 
Absolut vodka koffie en koffielikeur. 
Absolut vodka, coffee and coffeeliquor.. 

Appel martini           11.00 
Absolut vodka, apfelkorn en appelsap. 
Absolut vodka, apfelkorn and apple juice. 

Sex on the beach           12.50  
Absolut vodka, Peachtree likeur, jus d’orange en cranberrysap.  
Absolut vodka, Peachtree liquor, orange juice and cranberry juice. 

Mojito Classic           12.50 
Bacardi rum, limoensap, rietsuiker, bruiswater, munt en ijs.  
Bacardi rum,, lime juice, cane sugar, sparkling water, fresh mint and ice. 

Tequila sunrise           12.50 
Tequila, jus d’orange en grenadine.  
Tequila, orange juice and grenadine. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ASPERGEMENU THE COLLEGE 2024 

 
Gegrilde groene asperges | Gepocheerd ei | Kruidenolie 

Grilled green asparagus | Poached egg | Herb oil 

 
*** 

 

Aspergesoep | Eiwit | Eigeel | Peterselie* 
Asparagus soup | Egg white | Egg yolk | Parsley* 

 
*** 

 

Zalmfilet | Krieltjes | Asperges | Hollandaisesaus 
Salmon fillet | New potatoes | Asparagus | Hollandaise sauce 

 
of 

 

Asperges à la Flamande | Ham | Krieltjes 
Asparagus à la Flamande | Ham | New potatoes 

 
of 

 

Lamsnekfilet | Asperges | Rozemarijn aardappeltaart | Rode wijnsaus 
Lamb neck fillet | Asparagus | Rosemary potato cake | Red wine sauce 

 
*** 

 

Gekarameliseerde asperges | Aardbeien | Vanille ijs 
Caramelised asparagus | Strawberries | Vanilla ice cream 

 

3 gangen voor €42,50 
4 gangen voor €49,00 

 



 

 
 

 

  

 
Thank you for your visit at restaurant  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Follow us on social media: 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

   


